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ATA DE REGISTRO DE PREÇOS PMV Nº 019/2025 
 

 
O MUNICÍPIO DA VITÓRIA DE SANTO ANTÃO, Rua Demócrito Cavalcante, 144 - Livramento - 
Vitória de Santo Antão - PE. CEP 55.602-911, inscrita no CNPJ sob o nº 11.049.855/0001-23, neste 
ato pelo Secretário Municipal de Educação, o Sr. CARMELO SOUZA DA SILVA, no uso das atribuições 
que lhes são conferidas, doravante denominado CONTRATANTE, nos termos do que dispõem a Lei 
nº 14.133/21 e Decreto Municipal nº 401/24 em face ao resultado obtido no Pregão Eletrônico 
CPL/PMV nº 002/2025 – Processo Licitatório nº 002/2025, resolve REGISTRAR OS PREÇOS 
ofertados pela empresa vencedora do certame, empresa MAXNUTRI ALIMENTOS LTDA CNPJ nº 
50.424.465/0001-48, com sede na Avenida Oito de Maio, Nº 200 B – Chã de Tábua, São Lourenço da 
Mata/PE, CEP 54.735-010, E-MAIL: maxnutrialimentos23@gmail.com, aqui representada por 
EWERTON SERGIO DAS NEVES. Declarando desde já que os ratifica e se compromete a mantê-los 
durante a vigência da ATA, consoante às seguintes cláusulas e condições: 
 
 
1. DO OBJETO 

 
Esta ATA DE REGISTRO DE PREÇOS tem como objeto a eventual contratação de empresas 

especializadas para o fornecimento de gêneros alimentícios destinados a alimentação 

escolar, ofertada aos alunos matriculados nas unidades pertencentes a rede municipal de 

ensino, conforme condições, quantidades, exigências e estimativas estabelecidas no Termo de 

Referência 

 
1.1. Ressalte-se que a motivaça o para a formalizaça o de uma ATA DE REGISTRO DE PREÇOS com 
o objeto em epí grafe encontra fundamento na Lei nº 14.133/21 e Decreto Municipal nº 
401/24. 
 
1.2. A existe ncia de preços registrados na o obriga a Administraça o Municipal a firmar 
contrataço es com os respectivos fornecedores ou a contratar a totalidade dos itens registrados, 
sendo-lhe facultada a utilizaça o de outros meios permitidos pela legislaça o relativa a s licitaço es, 
sendo assegurado ao beneficia rio do registro de preços prefere ncia em igualdades de condiço es.  

 
 

2. DOS PREÇOS 
 
2.1. O Fornecedor se compromete a fornecer o(s) itens(s) de acordo com os seguintes preços: 

 
 

ITEM DESCRIÇÃO DO PRODUTO MARCA UND QTD 
VALOR 

UNITÁRIO (R$) 
VALOR TOTAL 

(R$) 

mailto:cplpmv@gmail.com
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BISCOITO DOCE tipo Maria, fabricado a partir de 
matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria 
terrosa e parasitos, devendo estar em perfeito 
estado de conservação. Sendo rejeitados os biscoitos 
mal-cozidos, queimados, de caracteres 
organolépticos anormais. Aspecto: massa torrada. 
Cor: própria. Cheiro: próprio. Sabor: doce. Ausência 
de sujidades, parasitos e larvas. O produto deverá 
ter mínimo de 80% de validade na data de entrega. 
A embalagem primária do produto deverá ser do 
tipo plástica, resistente. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 400 g (quatrocentos 
gramas).  A embalagem secundária deverá ser caixa 
de papelão reforçada pesando 8kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos durante 
ao transporte e armazenamento, garantindo a 
integridade do produto durante todo o seu período 
de validade. A embalagem deverá ser dimensionada 
de forma a não permitir a existência de espaços 
vazios entre as embalagens primárias e os limites da 
embalagem secundária. Será considerada imprópria 
e será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à contaminação 
e / ou deterioração. No rótulo da embalagem 
primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do fabricante; 
3. Lista de ingredientes; 4. Data de validade ou prazo 
máximo para consumo; 5. Informação nutricional; 6. 
Número do lote. 
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15.000 R$ 2,13 R$ 31.950,00 
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BISCOITO DOCE tipo Maria, fabricado a partir de 
matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria 
terrosa e parasitos, devendo estar em perfeito 
estado de conservação. Sendo rejeitados os biscoitos 
mal-cozidos, queimados, de caracteres 
organolépticos anormais. Aspecto: massa torrada. 
Cor: própria. Cheiro: próprio. Sabor: doce. Ausência 
de sujidades, parasitos e larvas. O produto deverá 
ter mínimo de 80% de validade na data de entrega. 
A embalagem primária do produto deverá ser do 
tipo plástica, resistente. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 400 g (quatrocentos 
gramas).  A embalagem secundária deverá ser caixa 
de papelão reforçada pesando 8kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos durante 
ao transporte e armazenamento, garantindo a 
integridade do produto durante todo o seu período 
de validade. A embalagem deverá ser dimensionada 
de forma a não permitir a existência de espaços 
vazios entre as embalagens primárias e os limites da 
embalagem secundária. Será considerada imprópria 
e será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à contaminação 
e / ou deterioração. No rótulo da embalagem 
primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do fabricante; 
3. Lista de ingredientes; 4. Data de validade ou prazo 
máximo para consumo; 5. Informação nutricional; 6. 
Número do lote. 
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5.000 R$2,13 R$ 10.650,00 
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LEITE EM PÓ. Aspecto: Pó uniforme sem grumos. 
Não conterá substâncias estranhas macro e 
microscopicamente visíveis Cor: Branco amarelado. 
Sabor e odor: agradável não rançoso, semelhante ao 
leite fluido. O produto deverá ter mínimo de 80% de 
validade na data de entrega. A embalagem primária 
do produto deverá ser do tipo saco aluminizado de 
200 g hermeticamente fechada. Registro no órgão 
competente. A embalagem secundária deverá ser 
plástica reforçada contendo 10kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos durante 
ao transporte e armazenamento, garantindo a 
integridade do produto durante todo o seu período 
de validade. A embalagem deverá ser dimensionada 
de forma a não permitir a existência de espaços 
vazios entre as embalagens primárias e os limites da 
embalagem secundária. Será considerada imprópria 
e será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à contaminação 
e / ou deterioração. No rótulo da embalagem 
primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do fabricante; 
3. Lista de ingredientes; 4. Data de fabricação; 5. 
Data de validade ou prazo máximo para consumo; 6. 
Número do lote; 7. Instrução sobre o preparo e uso 
do alimento, quando necessário; 8. Informação 
nutricionista. 
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72.750 R$ 4,67 R$ 339.742,50 
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LEITE EM PÓ. Aspecto: Pó uniforme sem grumos. 
Não conterá substâncias estranhas macro e 
microscopicamente visíveis Cor: Branco amarelado. 
Sabor e odor: agradável não rançoso, semelhante ao 
leite fluido. O produto deverá ter mínimo de 80% de 
validade na data de entrega. A embalagem primária 
do produto deverá ser do tipo saco aluminizado de 
200 g hermeticamente fechada. Registro no órgão 
competente. A embalagem secundária deverá ser 
plástica reforçada contendo 10kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos durante 
ao transporte e armazenamento, garantindo a 
integridade do produto durante todo o seu período 
de validade. A embalagem deverá ser dimensionada 
de forma a não permitir a existência de espaços 
vazios entre as embalagens primárias e os limites da 
embalagem secundária. Será considerada imprópria 
e será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à contaminação 
e / ou deterioração. No rótulo da embalagem 
primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do fabricante; 
3. Lista de ingredientes; 4. Data de fabricação; 5. 
Data de validade ou prazo máximo para consumo; 6. 
Número do lote; 7. Instrução sobre o preparo e uso 
do alimento, quando necessário; 8. Informação 
nutricionista. 
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24.250 R$ 4,67 R$ 113.247,50 
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MACARRÃO. odor e sabor: próprios. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 

entrega. A embalagem primária do produto deverá 
ser saco plástico transparente e selado. Cada 

embalagem deverá apresentar peso líquido de 500 
grs. A embalagem secundária deverá ser plástica 
reforçada, com 10kg adequada ao empilhamento 

recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante ao transporte 

e armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. A 
embalagem deverá ser dimensionada de forma a 

não permitir a existência de espaços vazios entre as 
embalagens primárias e os limites da embalagem 

secundária. Será considerada imprópria e será 
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, 

que exponha o produto à contaminação e / ou 
deterioração. No rótulo da embalagem primária e 

secundária deverão constar principalmente, de 
forma clara e indelével, as seguintes informações: 1. 

Identificação do produto, inclusive a marca; 2. 
Nome e endereço do fabricante; 3. Lista de 

ingredientes; 4. Data de fabricação; 5. Data de 
validade ou prazo máximo para consumo; 6. 

Número do lote; 7. Instrução sobre o preparo e uso 
do alimento, quando necessário; 8. Informação 

nutricional. 
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63.000 R$ 1,64 R$ 103.320,00 
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MACARRÃO. odor e sabor: próprios. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 

entrega. A embalagem primária do produto deverá 
ser saco plástico transparente e selado. Cada 

embalagem deverá apresentar peso líquido de 500 
grs. A embalagem secundária deverá ser plástica 
reforçada, com 10kg adequada ao empilhamento 

recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante ao transporte 

e armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. A 
embalagem deverá ser dimensionada de forma a 

não permitir a existência de espaços vazios entre as 
embalagens primárias e os limites da embalagem 

secundária. Será considerada imprópria e será 
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, 

que exponha o produto à contaminação e / ou 
deterioração. No rótulo da embalagem primária e 

secundária deverão constar principalmente, de 
forma clara e indelével, as seguintes informações: 1. 

Identificação do produto, inclusive a marca; 2. 
Nome e endereço do fabricante; 3. Lista de 

ingredientes; 4. Data de fabricação; 5. Data de 
validade ou prazo máximo para consumo; 6. 

Número do lote; 7. Instrução sobre o preparo e uso 
do alimento, quando necessário; 8. Informação 

nutricional. 
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21.000 R$ 1,64 R$ 34.440,00 
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ARROZ parboilizado tipo I, beneficiado, constituído 
de grãos inteiros, isento de sujidades, materiais 
estranhos, parasitas e larvas, terrosos, e detritos 

animais. Aspecto grão longo fino, cor, odor e sabor: 
próprios. 

O produto deverá ter mínimo de 80% de validade 
na data de entrega. A embalagem primária do 

produto deverá ser do tipo plástica, resistente. 
Cada embalagem deverá apresentar peso líquido de 
01 Kg (um quilo). A embalagem secundária deverá 
ser plástica reforçada contendo 30kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 

com o nome da empresa, resistente a danos 
durante o transporte e armazenamento, garantindo 

a integridade do produto durante todo o seu 
período de validade. A embalagem deverá ser 

dimensionada de forma a não permitir a existência 
de espaços vazios entre as embalagens primárias e 

os limites da embalagem secundária. Será 
considerada imprópria e será recusada a 

embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 
do fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Data de 
fabricação; 5. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 6. Número do lote; 7. Informação 

Nutricional. 
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23.250 R$ 3,42 R$ 79.515,00 
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ARROZ parboilizado tipo I, beneficiado, constituído 
de grãos inteiros, isento de sujidades, materiais 
estranhos, parasitas e larvas, terrosos, e detritos 

animais. Aspecto grão longo fino, cor, odor e sabor: 
próprios. 

O produto deverá ter mínimo de 80% de validade 
na data de entrega. A embalagem primária do 

produto deverá ser do tipo plástica, resistente. 
Cada embalagem deverá apresentar peso líquido de 
01 Kg (um quilo). A embalagem secundária deverá 
ser plástica reforçada contendo 30kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 

com o nome da empresa, resistente a danos 
durante o transporte e armazenamento, garantindo 

a integridade do produto durante todo o seu 
período de validade. A embalagem deverá ser 

dimensionada de forma a não permitir a existência 
de espaços vazios entre as embalagens primárias e 

os limites da embalagem secundária. Será 
considerada imprópria e será recusada a 

embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 
do fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Data de 
fabricação; 5. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 6. Número do lote; 7. Informação 

Nutricional. 
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7.750 R$ 3,42 R$ 26.505,00 
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FEIJÃO CARIOCA tipo I, in natura, novo, 
constituído de grãos inteiros e sãos, com teor de 

umidade máxima de 15%, isento de material 
terroso, sujidade e mistura de outras variedades e 
espécies. Aspecto: grão, cor característica, odor e 
sabor próprios. O produto deverá ter mínimo de 

80% de validade na data de entrega. A embalagem 
primária do produto deverá ser do tipo plástica 

transparente, resistente. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 01 Kg (um quilo). A 

embalagem secundária deverá ser plástica 
reforçada, contendo 30kg, adequadas ao 

empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos 

durante o transporte e armazenamento, garantindo 
a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade. A embalagem deverá ser 
dimensionada de forma a não permitir a existência 
de espaços vazios entre as embalagens primárias e 

os limites da embalagem secundária. Será 
considerada imprópria e será recusada a 

embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 

do fabricante; 3. Data de fabricação; 4. Data de 
validade ou prazo máximo para consumo; 5. 
Número do lote; 6. Informação nutricional. 
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16.500 R$ 3,75 R$ 61.875,00 
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FEIJÃO CARIOCA  tipo I, in natura, novo, 
constituído de grãos inteiros e sãos, com teor de 

umidade máxima de 15%, isento de material 
terroso, sujidade e mistura de outras variedades e 
espécies. Aspecto: grão, cor característica, odor e 
sabor próprios. O produto deverá ter mínimo de 

80% de validade na data de entrega. A embalagem 
primária do produto deverá ser do tipo plástica 

transparente, resistente. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 01 Kg (um quilo). A 

embalagem secundária deverá ser plástica 
reforçada, contendo 30kg, adequadas ao 

empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos 

durante o transporte e armazenamento, garantindo 
a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade. A embalagem deverá ser 
dimensionada de forma a não permitir a existência 
de espaços vazios entre as embalagens primárias e 

os limites da embalagem secundária. Será 
considerada imprópria e será recusada a 

embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 

do fabricante; 3. Data de fabricação; 4. Data de 
validade ou prazo máximo para consumo; 5. 
Número do lote; 6. Informação nutricional. 
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5.500 R$ 3,75 R$ 20.625,00 

12 

FEIJÃO PRETO tipo 1 -Novo, constituido de grãos 
inteiros e sadios com teor de umidade máxima de 

15%, isento de material terroso, sujidades, 
parasitos e mistura de outras variedades e espécies. 

Acondicionado em saco plástico com 1kg 
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18.750 R$ 4,77 R$ 89.437,50 

13 

FEIJÃO PRETO tipo 1 -Novo, constituido de grãos 
inteiros e sadios com teor de umidade máxima de 

15%, isento de material terroso, sujidades, 
parasitos e mistura de outras variedades e espécies. 

Acondicionado em saco plástico com 1kg 
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6.250 R$ 4,77 R$ 29.812,50 

14 

FARINHA DE MANDIOCA - Torrada, seca, fina, tipo 
1, branca, isenta de sujidades, grumos, parasitos, 

larvas e outras substâncias estranhas. E de 
primeira qualidade. Embalagem em saco plástico 

transparente, atóxico, pesando 1kg. Validade 
mínima de 120 dias a contar da data da entrega do 

produto F
E

IR
A
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11.000 R$  2,68 R$ 29.480,00 

mailto:cplpmv@gmail.com
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AÇÚCAR CRISTAL granulado deverá estar isento 
de fermentações, matéria terrosa, parasitos e 
detritos animais ou vegetais. Características 

organolépticas: Aspecto: granulado; Cor: branca; 
Odor: próprio; Sabor: doce. O produto deverá ter 
mínimo de 80% de validade na data de entrega. A 

embalagem primária do produto deverá ser do tipo 
plástica transparente, resistente. Cada embalagem 

deverá apresentar peso líquido de 01 Kg (um 
quilo). A embalagem secundária deverá ser plástica 

reforçada, contendo 30kg, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 

com o nome da empresa, resistente a danos 
durante ao transporte e armazenamento, 

garantindo a integridade do produto durante todo o 
seu período de validade. A embalagem deverá ser 

dimensionada de forma a não permitir a existência 
de espaços vazios entre as embalagens primárias e 

os limites da embalagem secundária. Será 
considerada imprópria e será recusada a 

embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 
do fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Data de 
fabricação; 5. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 6. Número do lote; 7. Informação 

nutricional. 

D
A

 R
O

Ç
A

 

K
G

 

7.667 R$ 2,78 R$ 21.314,26 

16 

COLORÍFICO.  Deverá ser preparado com matérias 
primas de boa qualidade e não deverá apresentar 

cheiro acre ou rançoso. Não poderá conter 
substâncias estranhas à sua composição normal. 

Características organolépticas- Aspecto: pó fino. - 
Cor: alaranjada. - Odor: característico. - Sabor: 

próprio. O produto deverá ter mínimo de 80% de 
validade na data de entrega A embalagem primária 
do produto deverá ser do tipo plástica e resistente. 
Cada embalagem deverá apresentar peso líquido de 

100 grs. A embalagem secundária deverá ser 
plástica e reforçada, contendo 10kg adequada ao 

empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos 

durante o transporte e armazenamento, garantindo 
a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade. Será considerada imprópria e 
será recusada a embalagem defeituosa ou 

inadequada, que exponha o produto à 
contaminação e / ou deterioração.  No rótulo da 

embalagem primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 

seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do 

fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Data de 
fabricação; 5. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 6. Número do lote; 7. Informação 

nutricional 
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92.610 R$ 0,69 R$ 63.900,90 
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COLORÍFICO.  Deverá ser preparado com matérias 
primas de boa qualidade e não deverá apresentar 

cheiro acre ou rançoso. Não poderá conter 
substâncias estranhas à sua composição normal. 

Características organolépticas- Aspecto: pó fino. - 
Cor: alaranjada. - Odor: característico. - Sabor: 

próprio. O produto deverá ter mínimo de 80% de 
validade na data de entrega A embalagem primária 
do produto deverá ser do tipo plástica e resistente. 
Cada embalagem deverá apresentar peso líquido de 

100 grs. A embalagem secundária deverá ser 
plástica e reforçada, contendo 10kg adequada ao 

empilhamento recomendado, lacrada e identificada 
com o nome da empresa, resistente a danos 

durante o transporte e armazenamento, garantindo 
a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade. Será considerada imprópria e 
será recusada a embalagem defeituosa ou 

inadequada, que exponha o produto à 
contaminação e / ou deterioração.  No rótulo da 

embalagem primária e secundária deverão constar 
principalmente, de forma clara e indelével, as 

seguintes informações: 1. Identificação do produto, 
inclusive a marca; 2. Nome e endereço do 

fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Data de 
fabricação; 5. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 6. Número do lote; 7. Informação 

nutricional 
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30.800 R$ 0,69 R$ 21.252,00 

18 

CONDIMENTO EM PÓ - Cominho, condimento 
misto, de primeira qualidade, em pó, destinado ao 
tempero de alimentos, com aspecto, cor, cheiro e 

sabor próprio, moído, acondicionado em saco 
plástico de polietileno atóxico, pacote de 100g V

IT
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E

 

53.160 R$ 0,69 R$ 36.680,40 

19 

CONDIMENTO EM PÓ - Cominho, condimento 
misto, de primeira qualidade, em pó, destinado ao 
tempero de alimentos, com aspecto, cor, cheiro e 

sabor próprio, moído, acondicionado em saco 
plástico de polietileno atóxico, pacote de 100g V
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17.600 R$ 0,69 R$ 12.144,00 
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MOLHO DE TOMATE. O produto deve ser obtido 
de tomates maduros e sãos, e limpos por processo 

tecnológico adequado. Características 
organolépticas - Aspecto: massa homogênea - Cor: 

vermelha – Odor e sabor: próprio. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 
entrega A embalagem primária do produto deverá 

ser do tipo plástica hermeticamente fechada e 
resistente. Cada embalagem deverá apresentar 

peso líquido de 340 grs. A embalagem secundária 
deverá ser caixa de papelão reforçada, contendo 24 
sachês adequada ao empilhamento recomendado, 

lacrada e identificada com o nome da empresa, 
resistente a danos durante o transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. A 
embalagem deverá ser dimensionada de forma a 

não permitir a existência de espaços vazios entre as 
embalagens primárias e os limites da embalagem 

secundária. Será considerada imprópria e será 
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, 

que exponha o produto à contaminação e / ou 
deterioração. No rótulo da embalagem primária e 

secundária deverão constar principalmente, de 
forma clara e indelével, as seguintes informações: 1. 

Identificação do produto, inclusive a marca; 2. 
Nome e endereço do fabricante; 3. Lista de 

ingredientes; 4. Conteúdos líquidos; 5. Instruções 
de uso; 6. Data de fabricação; 7. Data de validade ou 
prazo máximo para consumo; 8. Número do lote; 9. 

Informação Nutricional. 
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20.000 R$ 1,19 R$ 23.800,00 
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ÓLEO DE SOJA refinado, obtido através de 
processo de extração e refino. Características 
organolépticas - Aspecto: límpido e isento de 

impurezas a 25 ºC – Cor, odor e sabor: próprios. O 
produto deverá ter mínimo de 80% de validade na 
data de entrega A embalagem primária do produto 

deverá ser garrafa Pet. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 900 ml. A embalagem 
secundária deverá ser caixa de papelão reforçada, 
contendo 20 garrafas, adequada ao empilhamento 

recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante o transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do 
produto. A embalagem deverá ser dimensionada de 
forma a não permitir a existência de espaços vazios 

entre as embalagens primárias e os limites da 
embalagem secundária. Será considerada 

imprópria e será recusada a embalagem defeituosa 
ou inadequada, que exponha o produto à 

contaminação e / ou deterioração. No rótulo da 
embalagem primária e secundária deverão constar 

principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 

inclusive a marca; 2. Nome e endereço do 
fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Conteúdos 

líquidos; 5. Data de fabricação; 6. Data de validade 
ou prazo máximo para consumo; 7. Número do lote; 

8. Informação Nutricional. O produto deverá ter 
mínimo de 80% de validade na data de entrega. 
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7.000 R$ 7,09 R$ 49.630,00 
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CARNE MOÍDA, congelada obtida de massas 
musculares esqueléticas de bovinos. A matéria-

prima a ser utilizada deverá estar isenta de tecidos 
inferiores como ossos, sebo, cartilagens, gordura 

parcial, aponevroses, tendões, coágulos, nodos 
linfáticos, etc. Não será permitida a obtenção do 

produto a partir de moagem de carnes oriundas da 
raspa de ossos e carne mecanicamente separada. - 

Cor: vermelho escuro opaco, característico de 
produtos congelados. - Odor e sabor: 

característicos, ausência de ranço. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 
entrega O limite máximo para espécie de Gordura 
bovina é de 15%. Não será permitida a adição de 

aditivos ao produto. O limite máximo de Água 
permitido na composição do produto será de 3%. A 
carne moída deverá ser embalada imediatamente 

após a moagem, devendo cada tubete ser de 
plástico resistente e adequado para o produto. Cada 

tubete peso de 500 grs. A embalagem secundária 
deverá ser caixa de papelão reforçada, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 

com o nome da empresa, resistente a danos 
durante o transporte e armazenamento, garantindo 

a integridade do produto durante todo o seu 
período de validade. Será considerada imprópria e 

será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à 

contaminação e / ou deterioração. No rótulo da 
embalagem primária deverão constar 

principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 

inclusive a marca; 2. Nome e endereço do 
fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Conteúdos 

líquidos; 5. Data de fabricação; 6. Data de validade 
ou prazo máximo para consumo; 7. Número do lote; 

8. Informação nutricional. 
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48.399 R$ 12,07 R$ 584.175,93 
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CARNE MOÍDA, congelada obtida de massas 
musculares esqueléticas de bovinos. A matéria-

prima a ser utilizada deverá estar isenta de tecidos 
inferiores como ossos, sebo, cartilagens, gordura 

parcial, aponevroses, tendões, coágulos, nodos 
linfáticos, etc. Não será permitida a obtenção do 

produto a partir de moagem de carnes oriundas da 
raspa de ossos e carne mecanicamente separada. - 

Cor: vermelho escuro opaco, característico de 
produtos congelados. - Odor e sabor: 

característicos, ausência de ranço. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 
entrega O limite máximo para espécie de Gordura 
bovina é de 15%. Não será permitida a adição de 

aditivos ao produto. O limite máximo de Água 
permitido na composição do produto será de 3%. A 
carne moída deverá ser embalada imediatamente 

após a moagem, devendo cada tubete ser de 
plástico resistente e adequado para o produto. Cada 

tubete peso de 500 grs. A embalagem secundária 
deverá ser caixa de papelão reforçada, adequada ao 
empilhamento recomendado, lacrada e identificada 

com o nome da empresa, resistente a danos 
durante o transporte e armazenamento, garantindo 

a integridade do produto durante todo o seu 
período de validade. Será considerada imprópria e 

será recusada a embalagem defeituosa ou 
inadequada, que exponha o produto à 

contaminação e / ou deterioração. No rótulo da 
embalagem primária deverão constar 

principalmente, de forma clara e indelével, as 
seguintes informações: 1. Identificação do produto, 

inclusive a marca; 2. Nome e endereço do 
fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Conteúdos 

líquidos; 5. Data de fabricação; 6. Data de validade 
ou prazo máximo para consumo; 7. Número do lote; 

8. Informação nutricional. 
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16.000 R$ 12,07 R$ 193.120,00 

24 

FILÉ DE PEITO DE FRANGO, congelado, não 
temperado, de primeira qualidade, sem manchas e 
parasitas. Características sensoriais: Textura, cor, 
sabor, e odor característicos. O produto deverá ter 
mínimo de 80% de validade na data de entrega O 

produto deverá ser envasado com materiais 
previamente aprovados, adequados às condições de 

processamento e armazenagem, que lhe confiram 
proteção durante o transporte e todo o período de 
armazenamento. A embalagem deverá ser de saco 

plástico transparente, atóxico, com peso 1kg. 
Devidamente selada, com especificação de peso, 

validade, produto e marca/procedência 
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41.250 R$ 14,89 R$ 614.212,50 
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FILÉ DE PEITO DE FRANGO, congelado, não 
temperado, de primeira qualidade, sem manchas e 
parasitas. Características sensoriais: Textura, cor, 
sabor, e odor característicos. O produto deverá ter 
mínimo de 80% de validade na data de entrega O 

produto deverá ser envasado com materiais 
previamente aprovados, adequados às condições de 

processamento e armazenagem, que lhe confiram 
proteção durante o transporte e todo o período de 
armazenamento. A embalagem deverá ser de saco 

plástico transparente, atóxico, com peso 1kg. 
Devidamente selada, com especificação de peso, 

validade, produto e marca/procedência 

F
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13.750 R$ 14,89 R$ 204.737,50 

26 

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM PELE - O 
produto deverá ser obtido a partir de aves sadias, 
submetidas e aprovadas pela inspeção sanitária, 

desde a criação até o abate, deverão ser embaladas 
em sacos de polietileno e imediatamente 

congelados no túnel contínuo. F
O

R
M

O
S

O
 

K
G

 

33.310 R$ 9,09 R$ 302.787,90 

27 

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM PELE - O 
produto deverá ser obtido a partir de aves sadias, 
submetidas e aprovadas pela inspeção sanitária, 

desde a criação até o abate, deverão ser embaladas 
em sacos de polietileno e imediatamente 

congelados no túnel contínuo. F
O

R
M

O
S

O
 

K
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11.100 R$ 9,09 R$ 100.899,00 

28 

VINAGRE DE ÁLCOOL obtido pela fermentação 
acética de líquidos alcoólicos. Ao vinagre não 

poderá ser adicionado caramelo.   Cor, odor e sabor 
característicos. Deve estar isento de sujidades e 

outras impurezas capazes de provocar alterações 
do alimento. O produto deverá ter mínimo de 80% 

de validade na data de entrega. A embalagem 
primária do produto deverá ser garrafa plástica 

transparente, resistente. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 500 ml. A embalagem 
secundária deverá ser caixa de papelão reforçada, 
contendo 12 unidades adequada ao empilhamento 

recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante o transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade.  

Será considerada imprópria e será recusada a 
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente, de forma clara e 

indelével, as seguintes informações: 1. Identificação 
do produto, inclusive a marca; 2. Nome e endereço 

do fabricante; 3. Lista de ingredientes; 4. Conteúdos 
líquidos; 5. Data de fabricação; 6. Data de validade 

ou prazo máximo para consumo; 7. Número do lote; 
8. Informação Nutricional 
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8.193 R$ 1,32 R$ 10.814,76 
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SAL. Cloreto de sódio cristalizado adicionado 
obrigatoriamente de iodo. Tipo 1. Aspecto: cristais 

com granulação uniforme, própria à respectiva 
classificação, não devendo estar pegajoso ou 

empedrado. - Cor: branco. - Odor e sabor: inodoro e 
sabor salino-salgado próprio. O teor de iodo deverá 

ser igual ou superior a 20mg por quilograma do 
produto, até o limite máximo de 60mg de iodo por 
quilograma do produto, conforme regulamentação 

do Ministério da Saúde. O produto deverá ter 
mínimo de 80% de validade na data de entrega. 
Embalagem primária: O material empregado no 
acondicionamento do sal terá a capacidade de 

proteger as suas características, com resistência 
suficiente ao manuseio, adotado sistema 

automático e inviolável de fechamento, a fim de 
evitar a sua contaminação e/ou alteração posterior, 
com peso líquido de 01 kg (um quilo). A embalagem 

secundária deverá ser saco plástico transparente, 
contendo 30kg adequada ao empilhamento 

recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante o transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. 

Será considerada imprópria e será recusada a 
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha 
o produto à contaminação e / ou deterioração. No 

rótulo da embalagem primária e secundária 
deverão constar principalmente as seguintes 

informações: 1. Identificação do produto, inclusive 
a marca; 2. Nome e endereço do fabricante;3. Lista 
de ingredientes; 4. Conteúdos líquidos; 5. Data de 
fabricação; 6. Data de validade ou prazo máximo 
para consumo; 7. Número do lote; 8. Informação 

nutricional. 
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3.841 R$ 0,74 R$ 2.842,34 
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CAFÉ torrado, em pó, deve ser proveniente de 
grãos torrados procedentes de espécimens vegetais 

genuínos, sãos e limpos. Características 
organolépticas:  Aspecto: pó homogêneo, fino ou 

grosso; Cor: variando de acordo com o processo de 
torração, do castanho claro ao castanho escuro 
Sabor e Odor: próprios. O produto deverá ter 

mínimo de 80% de validade na data de entrega.  A 
embalagem primária do produto deverá ser 

plástica resistente ou aluminizada, própria para 
conter alimentos. Cada embalagem deverá 

apresentar peso líquido de 250 grs. A embalagem 
secundária deverá ser caixa de papelão, contendo 

20 unidades adequado ao empilhamento 
recomendado, lacrada e identificada com o nome da 
empresa, resistente a danos durante o transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. A 
embalagem deverá ser dimensionada de forma a 

não permitir a existência de espaços vazios entre as 
embalagens primárias e os limites da embalagem 

secundária. Será considerada imprópria e será 
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, 

que exponha o produto à contaminação e / ou 
deterioração. No rótulo da embalagem primária e 

secundária deverão constar as seguintes 
informações: 1. Identificação do produto, inclusive 
a marca; 2. Nome e endereço do fabricante; 3. Lista 

de ingredientes; 4. Data de fabricação; 5. Data de 
validade ou prazo máximo para consumo; 6. 
Número do lote; 7. Informações nutricionais. 
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3.120 R$ 7,99 R$ 24.928,80 

31 

SARDINHA EM ÓLEO. Produto elaborado com 
sardinhas íntegras, descabeçadas, descamadas, 

evisceradas, livres de nadadeiras. O produto deverá 
ser cozido e apresentar-se de forma íntegra e 

submerso em óleo comestível. O produto deve ser 
acondicionado em recipiente metálico, envernizado 

internamente, hermeticamente fechado e 
esterilizado, sendo estável à temperatura ambiente. 
Registro em órgão competente. Aspecto, cor, sabor 
e odor próprios. Consistência/Textura própria (não 

poderá apresentar-se amolecida, flácida, dura ou 
fibrosa. Caso o produto contenha a coluna vertebral 
e/ou espinha, devem ser de consistência friável). A 
embalagem primária do produto deverá ser latas 

de folhas de flandres, com verniz sanitário, 
perfeitamente recravadas, inviolável, com o mesmo 

formato. Não deverão apresentar estufamento, 
vazamento, corrosão interna, amassamento, 
ferrugem, perfurações ou outros indícios de 

alterações do produto. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 125g. O produto deverá 
ter mínimo de 80% de validade na data da entrega. 
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27.868 R$ 3,39 R$ 94.472,52 
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32 

SARDINHA EM ÓLEO. Produto elaborado com 
sardinhas íntegras, descabeçadas, descamadas, 

evisceradas, livres de nadadeiras. O produto deverá 
ser cozido e apresentar-se de forma íntegra e 

submerso em óleo comestível. O produto deve ser 
acondicionado em recipiente metálico, envernizado 

internamente, hermeticamente fechado e 
esterilizado, sendo estável à temperatura ambiente. 
Registro em órgão competente. Aspecto, cor, sabor 
e odor próprios. Consistência/Textura própria (não 

poderá apresentar-se amolecida, flácida, dura ou 
fibrosa. Caso o produto contenha a coluna vertebral 
e/ou espinha, devem ser de consistência friável). A 
embalagem primária do produto deverá ser latas 

de folhas de flandres, com verniz sanitário, 
perfeitamente recravadas, inviolável, com o mesmo 

formato. Não deverão apresentar estufamento, 
vazamento, corrosão interna, amassamento, 
ferrugem, perfurações ou outros indícios de 

alterações do produto. Cada embalagem deverá 
apresentar peso líquido de 125g. O produto deverá 
ter mínimo de 80% de validade na data da entrega. 

C
A

B
O

 V
E

R
D

E
 

L
A

T
A

 1
2

5
G

 

9.200 R$ 3,39 R$ 31.188,00 

33 

ALHO EM PASTA. O produto deve ser de boa 
qualidade, sem sal e sem adição de condimento, A 

embalagem primária do produto deverá ser do tipo 
plástica transparente, resistente com 200g. 
Características organolépticas:  Cor e sabor 

próprios; Odor: característico. A embalagem 
secundária deverá ser plástica reforçada, adequada 

ao empilhamento recomendado e lacrada. 

A
M
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O

X
O

 

P
O

T
E

 5
0

0
G

 

9.000 R$ 4,99 R$ 44.910,00 

34 

CARNE BOVINA, Tipo acém, peça inteira, livre de 
gordura aparente, sem osso e livre de substâncias 
estranhas que sejam impróprias para o consumo e 
que alterem suas características naturais (físicas, 

químicas e organolépticas). Produto fresco, 
entregar congelado em pacotes próprios para 

alimentos. Rótulo/etiqueta especificando, nome do 
produto, peso, marca/ procedência e data que foi 
processada. Obrigatório ser produto com registro 

de inspeção sanitária e ser transportada em veículo 
refrigerado. 
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35.114 R$ 21,79 R$ 765.134,06 

35 

CARNE BOVINA, Tipo acém, peça inteira, livre de 
gordura aparente, sem osso e livre de substâncias 
estranhas que sejam impróprias para o consumo e 
que alterem suas características naturais (físicas, 

químicas e organolépticas). Produto fresco, 
entregar congelado em pacotes próprios para 

alimentos. Rótulo/etiqueta especificando, nome do 
produto, peso, marca/ procedência e data que foi 
processada. Obrigatório ser produto com registro 

de inspeção sanitária e ser transportada em veículo 
refrigerado. 
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11.600 R$ 21,79 R$ 252.764,00 
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36 

CARNE BOVINA. Tipo Musculo Traseiro, peça 
inteira, livre de gordura aparente, sem osso e livre 

de substâncias estranhas que sejam impróprias 
para o consumo e que alterem suas características 

naturais (físicas, químicas e organolépticas). 
Produto fresco, entregar congelado em pacotes 

próprios para alimentos. Rótulo/etiqueta 
especificando, nome do produto, peso, marca/ 

procedência e data que foi processada. Obrigatório 
ser produto com registro de inspeção sanitária e 

ser transportada em veículo refrigerado. 
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O
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41.460 R$ 23,17 R$ 960.628,20 

37 

CARNE BOVINA. Tipo Musculo Traseiro, peça 
inteira, livre de gordura aparente, sem osso e livre 

de substâncias estranhas que sejam impróprias 
para o consumo e que alterem suas características 

naturais (físicas, químicas e organolépticas). 
Produto fresco, entregar congelado em pacotes 

próprios para alimentos. Rótulo/etiqueta 
especificando, nome do produto, peso, marca/ 

procedência e data que foi processada. Obrigatório 
ser produto com registro de inspeção sanitária e 

ser transportada em veículo refrigerado. 
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O
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13.700 R$ 23,17 R$ 317.429,00 

38 

DOCE DE FRUTA, tipo mariola, consistência firme, 
cristalizado, sabores variados, contendo dados de 

identificação do produto, marca do fabricante, 
prazo de validade, peso líquido, tabletes de 30 

gramas, acondicionadas em embalagem plástica 
individual atóxica e pacotes de 1 kg. G

O
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O
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11.747 R$ 3,51 R$ 41.231,97 

39 

AVEIA EM FLOCOS FINOS: produto resultante da 
moagem de grãos de aveia após limpeza e 

classificação. Em porção de 30g conter no máximo: 
110Kcal e 2,5g gorduras totais; no mínimo: 4g de 
proteínas e 2,5 g de fibra alimentar; não conter 

sódio nem açúcar simples, fonte de ferro, magnésio, 
zinco, vitamina A, vitamina B1, vitamina B6 e 

vitamina D, com cor, aroma e sabor característicos, 
sem quaisquer adulterações ou contaminações, na 
embalagem deverá constar os ingredientes, tabela 
nutricional, data de fabricação, validade, e número 
do lote. O produto deverá ter mínimo de 80% de 

validade na data de entrega. Unidade de 165g 
(caixa ou sachê). 

Q
U

A
K

E
R

 

C
A

IX
A

 1
7

0
G

 

3.373 R$ 2,89 R$ 9.747,97 

40 

ALHO IN-NATURA. De primeira, sem réstia, sem 
casca, bulbo inteiriço, de boa qualidade, firme e 

intacto, sem lesões, perfurações e cortes, tamanho e 
coloração uniformes, sem sujidades, parasitos e 

larvas, com identificação do produto. 

IN
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3.642 R$ 19,99 R$ 72.803,58 

41 

ALHO IN-NATURA. De primeira, sem réstia, sem 
casca, bulbo inteiriço, de boa qualidade, firme e 

intacto, sem lesões, perfurações e cortes, tamanho e 
coloração uniformes, sem sujidades, parasitos e 

larvas, com identificação do produto. 

IN
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1.100 R$ 19,99 R$ 21.989,00 
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42 

OVOS DE GALINHA.  Produto fresco de ave 
galinácea, tipo médio, íntegro, sem manchas ou 

sujidades, cor, odor ou sabor anormais; 
acondicionados em embalagem apropriada com 30 
unidades, pesando em torno de 50g. Proveniente de 
avicultor com inspeção oficial, devendo atender às 
exigências do Regulamento interno de inspeção de 

Produtos de Origem Animal- RISPOA/MA 
Resolução n° 05 de 05/7/91 - CIPOA/MA. Bandeja 

com 30 unidades. Devendo atender às exigências do 
regulamento com identificação do produto e prazo 

de validade. 
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13.417 R$ 13,54 R$ 181.666,18 

43 

OVOS DE GALINHA.  Produto fresco de ave 
galinácea, tipo médio, íntegro, sem manchas ou 

sujidades, cor, odor ou sabor anormais; 
acondicionados em embalagem apropriada com 30 
unidades, pesando em torno de 50g. Proveniente de 
avicultor com inspeção oficial, devendo atender às 
exigências do Regulamento interno de inspeção de 

Produtos de Origem Animal- RISPOA/MA 
Resolução n° 05 de 05/7/91 - CIPOA/MA. Bandeja 

com 30 unidades. Devendo atender às exigências do 
regulamento com identificação do produto e prazo 

de validade. 
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4.400 R$ 13,54 R$ 59.576,00 

44 

FARINHA DE TRIGO; com fermento, obtida do 
trigo moído, limp, desgerminado; de cor branca; 
enriquecida com ferro e ácido fólico; isenta de 

sujidades, parasitos e larvas; livre de fermentação, 
mofo e materiais terrosos; acondicionado em 

embalagem de papel contendo 1kg 

R
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3.256 R$          3,94 R$ 12.828,64 

47 

SALSICHA HOT DOG, unidade média 50g, 
produzido com ingredientes de 1ª qualidade, deve 

ser mista de carne de aves, suína e bovina, não 
apresentar mais de 2% de amido na sua 

composição, de consistência firme, cor homogênea 
de tom róseo avermelhado, odor característico, 

aromatização e condimentação natural. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 

entrega. A embalagem primária do produto deverá 
ser de material plástico transparente adequado a 

embalagem de alimentos; inócuo, fechado 
hermeticamente (a vácuo), que garanta a 

integridade do produto, não deve apresentar 
quaisquer adulterações na sua composição ou 
sensorial, sem contaminações de ordem física, 

química ou biológica, sem a presença de manchas 
azuladas, esverdeadas ou roxas, sem limosidade, 

nem sinal de congelamento e descongelamento. Na 
embalagem deve constar o lote, data de fabricação 

e validade, ingredientes, tabela nutricional. 
Obrigatório ser produto com registro de inspeção 

sanitária. 

R
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5.931 R$ 5,99 R$ 35.526,69 
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48 

SALSICHA HOT DOG, unidade média 50g, 
produzido com ingredientes de 1ª qualidade, deve 

ser mista de carne de aves, suína e bovina, não 
apresentar mais de 2% de amido na sua 

composição, de consistência firme, cor homogênea 
de tom róseo avermelhado, odor característico, 

aromatização e condimentação natural. O produto 
deverá ter mínimo de 80% de validade na data de 

entrega. A embalagem primária do produto deverá 
ser de material plástico transparente adequado a 

embalagem de alimentos; inócuo, fechado 
hermeticamente (a vácuo), que garanta a 

integridade do produto, não deve apresentar 
quaisquer adulterações na sua composição ou 
sensorial, sem contaminações de ordem física, 

química ou biológica, sem a presença de manchas 
azuladas, esverdeadas ou roxas, sem limosidade, 

nem sinal de congelamento e descongelamento. Na 
embalagem deve constar o lote, data de fabricação 

e validade, ingredientes, tabela nutricional. 
Obrigatório ser produto com registro de inspeção 

sanitária. 

R
A

R
A

 

K
G

 

1900 R$ 5,99 R$ 11.381,00 

VALOR TOTAL R$    6.151.117,10 
 

2.2. O preço a ser praticado está devidamente registrado neste instrumento e é considerado 
completo, ou seja, abrange todos os encargos de natureza tributária, previdenciária, 
transporte, ou de qualquer outra forma, que direta ou indiretamente possam incidir sobre 
o objeto; 

 
2.3. O preço unitário para prestação do serviço, objeto de registro será o de maior desconto 

inscrito nesta Ata de Registro de Preço ofertado Pregão Eletrônico nº 002/2025, de 
acordo com a ordem de classificação das respectivas propostas de que integram este 
instrumento independente de transcrição, pelo prazo de validade do registro; 

 
2.4. Quando o preço registrado se tornar superior ao preço praticado no mercado por motivo 

superveniente, o Órgão Gerenciador deve convocar os Fornecedores para negociarem a 
redução dos preços aos valores praticados pelo mercado; 

 
2.5. Os Fornecedores que não aceitarem reduzir seus preços aos valores praticados pelo 

mercado devem ser liberados do compromisso assumido, sem aplicação de penalidade; 
 
2.6. Quando o preço de mercado se tornar superior aos preços registrados e o Fornecedor não 

puder comprovadamente cumprir o compromisso, o Órgão Gerenciador pode: 
 
2.6.1. Liberar o Fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicação ocorra antes do 
pedido de fornecimento, e sem aplicação da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos 
e comprovantes apresentados; 
 
2.6.2. Convocar os demais Fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociação. 
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2.7. Os preços registrados nos contratos derivados da Ata, poderão ser revistos e/ou 
reajustados mediante requerimento formal do Fornecedor ou mediante solicitação formal 
do Órgão Gerenciador e/ou do eventual CONTRATANTE; 

  
2.8. A Revisão dos preços registrados nos contratos derivados da Ata ocorrerá no caso de 

desequilíbrio da equação econômico-financeira inicial deste instrumento; 
 
2.9. O Reajuste dos preços registrados nos Contratos derivados da Ata, somente ocorrerá 

quando do transcurso do prazo de 12 (doze) meses contados da data da apresentação da 
proposta e deverá observar o Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA). 
 

3. DOS ÓRGÃOS PARTICIPANTES 
 

3.1.  É participante deste registro de preços a Secretaria Municipal de Educação. 
 

3.2. A(s) empresa(s) Detentora(s) da Ata de Registro de Preço oriunda deste certame 
deverá(ão) manter as mesmas condições de qualidade do objeto licitado, bem como a 
observância de todas as suas obrigações previstas neste registro de preços, 
indiscriminadamente, a todos os órgãos participantes deste registro de preços.   
 

4. DAS ADESÕES POR ÓRGÃOS NÃO PARTICIPANTES 
  

4.1 A Ata de Registro de Preços poderá ser aderida por órgãos e entidades, devendo o, como 
Órgão Gerenciador, manifestar-se sobre adesão, em consonância com o decreto 401/2024. 

4.2 Caberá ao fornecedor beneficiário da ARP, observadas as condições estabelecidas nesse 
instrumento, optar pela aceitação ou não do fornecimento decorrente de adesão, desde que 
não prejudique as obrigações presentes e futuras da Ata, assumidas com o órgão gerenciador 
e órgãos participantes. 

4.3 As contratações adicionais decorrentes de adesão não poderão exceder, por órgão ou 
entidade, 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens do instrumento 
convocatório registrados na ARP para o órgão gerenciador e órgãos participantes. 

4.4 O quantitativo decorrente das adesões não poderá exceder, na totalidade, ao dobro do 
quantitativo de cada item/lote registrado, independentemente do número de órgãos não 
participantes que venham a aderir. 

4.5 Durante a vigência da ata, os órgãos e as entidades da Administração Pública estadual, 
distrital e municipal que não participaram do procedimento de IRP poderão aderir à ata de 
registro de preços na condição de não participantes, observados os seguintes requisitos: 

a) apresentação de justificativa da vantagem da adesão, inclusive em 
situações de provável desabastecimento ou de descontinuidade de serviço público; 

b) demonstração da compatibilidade dos valores registrados com os valores 
praticados pelo mercado, na forma prevista no art. 23 da Lei nº 14.133, de 2021; e 

c) consulta e aceitação prévias do órgão ou da entidade gerenciadora e do 
fornecedor. 

4.6 A autorização do órgão ou da entidade gerenciadora apenas será realizada após a aceitação 
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da adesão pelo fornecedor. 

4.7 Após a autorização do órgão ou da entidade gerenciadora, o órgão ou a entidade não 
participante efetivará a aquisição ou a contratação solicitada em até noventa dias, observado 
o prazo de vigência da ata. 

4.8 O prazo previsto no subitem anterior poderá ser prorrogado excepcionalmente, mediante 
solicitação do órgão ou da entidade não participante aceita pelo órgão ou pela entidade 
gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigência da ata de registro de preços. 

 
5. DA(S) CONVOCAÇÃO(ÕES) PARA A(S) ASSINATURA(S) DO(S) CONTRATO(S) 
 
5.1 Homologado o resultado da licitação, o fornecedor declarado vencedor será convocado para 
assinar a ARP, em até 5 (cinco) dias úteis, sob pena de decair o direito, sem prejuízo das sanções 
previstas na Lei Federal nº 14.133, de 2021. 
5.2 O prazo de convocação poderá ser prorrogado na forma do § 1º do art. 90 da Lei Federal nº 
14.133, de 2021. 
 
 5.2 Será admitida a forma eletrônica na assinatura da ARP, observado o disposto no § 2º do art. 
12 da Lei Federal nº 14.133, de 2021. 
 
 5.3 Na assinatura da ARP, será exigida a comprovação das condições de habilitação consignadas 
no edital de licitação, que deverão ser mantidas pelo licitante durante a vigência da ata. 
 
 5.4 Na hipótese de o vencedor da licitação não assinar a ARP ou não comprovar as condições de 
habilitação consignadas no edital de licitação, o(s) aderente(s) de preços de que trata o art. 14 
deste Decreto será(ão) convocado(s) para fazê-lo, observada a ordem de classificação. 
 
5.5 Não existindo aderente de preço, ou na hipótese em que este se recuse a assinar a ARP, deverá 
ser observado o procedimento descrito nos §§ 2º e 4º do art. 90 da Lei Federal nº 14.133, de 
2021, e o seu respectivo detalhamento no edital. 
 
6. DOS PRAZOS DE VIGÊNCIA 
 

6.1 O prazo de vigência da ata de registro de preços será de 1 (um) ano e poderá ser prorrogado, 
por igual período, desde que comprovado o preço vantajoso. 

6.1 O contrato decorrente da ata de registro de preços terá sua vigência estabelecida em 
conformidade com as disposições nela contidas. 

6.2 Será obrigatório o Termo de Contrato nos casos previstos na Lei 14.133, quando a 
interessada será convocada para assinar o respectivo instrumento, dentro do prazo e 
condições estabelecidos, sob pena de recair o direito à contratação, sem prejuízo das 
sanções previstas na Lei nº 14.133, e subsequentes alterações, e no Edital;  

6.3 Qualquer solicitação de prorrogação de prazos previstos, somente será analisada, se 
apresentada antes do decurso do prazo para tal e devidamente fundamentada; 
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7 DOS PRODUTOS REGISTRADOS 
  

7.1 Os produtos deverão atender a todos os requisitos definidos no Termo de Referência.  
 

7.2 Para fins de recebimento do serviço, será considerado como pré-requisito a total 
correspondência com as especificações previstas no Edital do Pregão Eletrônico nº 
002/2025 – Processo Licitatório nº 002/2025. 

 
8 DAS CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO 
 

8.1 Conforme Termo de Referência. 
 
9 DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAÇÃO 
 
9.1 Durante a vigência da Ata, sua execução será acompanhada e fiscalizada pelo órgão 
CONTRATANTE e, também, pela Secretaria Demandante, devendo a Detentora da Ata fornecer 
todas as informações solicitadas no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis após o recebimento 
da solicitação; 
 
9.2 As decisões e providências que ultrapassarem a competência dos representantes deverão 
ser solicitadas aos seus superiores, no prazo do item anterior, visando à adoção das medidas 
necessárias; 
 
9.3 A fiscalização e a gestão do contrato ficarão a cargo de servidores distintos designados pelo 
órgão CONTRATANTE que deverão acompanhar, fiscalizar e verificar a conformidade das 
entregas; 
 
9.4 A Detentora da Ata deverá manter preposto, aceito pela Secretaria Demandante, 
estabelecido e registrado na assinatura da Ata, durante o período de sua vigência, para 
representá-la sempre que for necessário. 
 
10 DAS OBRIGAÇÕES DO ÓRGÃO GERENCIADOR 
 

10.1 Constituem obrigações do ÓRGÃO GERENCIADOR:  

10.1.1 A Secretaria Demandante, órgão gestor da Ata de Registro de Preços e deverá:  

10.1.1.1 Assinar a ata de registro de preços  

10.1.1.2 Providenciar a publicação inicial do extrato da Ata de Registro de Preços;  

10.1.1.3 Autorizar os órgãos e entidades participantes do registro de preços a firmar os contratos 

de adesão nos quantitativos determinados;  

10.1.1.4 Manter o controle dos quantitativos disponíveis para os participantes do registro de 

preço;  
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10.1.1.5 Verificar, periodicamente, a vantajosidade dos itens do objeto da Ata de Registro de 

Preços;  

10.1.1.6 Aplicar, a qualquer momento, as penalidades previstas na Ata de Registro de Preços.  

10.1.1.7 Acompanhar e fiscalizar a Ata de Registro de Preços;  

10.1.1.8 Autorizar adesões a Ata de Registro de Preços;  

10.1.1.9 Realizar pesquisa de mercado para identificação do valor máximo da licitação e 

consolidar os dados das pesquisas de mercado realizadas pelos órgãos e entidades participantes;  

10.1.1.10 Gerenciar a Ata de Registro de Preço, providenciando a indicação sempre que 

solicitado, dos Fornecedores registrados para atendimento ás necessidades do órgão ou 

entidade requerente;  

10.1.1.11 Conduzir eventuais renegociações dos preços registrados;  

10.1.1.12 Aplicar, garantida a ampla defesa e o contraditório, as penalidades decorrentes do 

descumprimento do pactuado na Ata de Registro de Preços;  

10.1.1.13 Observar os limites estabelecidos para os Órgãos participantes e não participantes; 

11 DAS OBRIGAÇÕES DOS ÓRGÃOS CONTRATANTES 
 

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela CONTRATADA, de acordo 

com as cláusulas contratuais e os termos de sua proposta; 

 

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalização dos serviços, por servidor especialmente 

designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando dia, mês e ano, bem 

como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos à 

autoridade competente para as providências cabíveis; 

 

11.3 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições no curso 

da execução, fixando prazo para a sua correção; 

 

11.4 Pagar à CONTRATADA o valor resultante do fornecimento, no prazo e condições 

estabelecidas neste Termo de Referência 

 

11.5 Efetuar as retenções tributárias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela 

CONTRATADA, em conformidade o disposto na legislação vigente. 

  

12 DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA / DETENTORA DA ATA 
 

12.1 Constituem obrigações da DETENTORA DA ATA: 
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12.2 .1. Responder pelos danos e prejuízos decorrentes da não fornecimento do produto ora 

licitados, salvo na ocorrência de caso fortuito e força maior, apurados na forma da legislação 

vigente, quando comunicados à CONTRATANTE, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas da 

ocorrência, ou ordem expressa e escrita da CONTRATANTE; 

 

12.2.2. Responsabilizar-se por todo o pessoal que utilizar, a qualquer título, para fornecimento, 

pessoal este que será diretamente subordinado e vinculado à CONTRATADA, não tendo com a 

CONTRATANTE relação jurídica de qualquer natureza; 

 

12.2.3. Responsabilizar-se pelo fornecimento, ressaltando que no cálculo do preço já devem 

estar inclusas as despesas com frete, recurso humanos e materias(no que couber), assim com os 

encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciários e quaisquer outras despesas 

necessárias ao cumprimento das obrigações decorrentes do presente termo de referência; 

 

12.2.4. Responsabilizar-se pelo ressarcimento de danos causados ao contratante ou a terceiros, 

decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do Contrato, não excluindo ou reduzindo essa 

responsabilidade à fiscalização ou o acompanhamento pelo órgão interessado; 

 

12.2.5. Manter com a Contratante relação sempre formal, por escrito, ressalvados os 

entendimentos verbais motivados pela urgência, que deverão ser de imediato, confirmado por 

escrito; 

 

12.2.6. Arcar com todos os ônus e encargos decorrentes da execução do objeto do contrato, 

compreendidas todas as despesas incidentes direta ou indiretamente no custo, inclusive os 

previdenciários e fiscais, tais como impostos ou taxas, custos de deslocamento necessários a 

prestação dos serviços objeto deste Termo; 

 

13. DO PRAZO E DA FORMA DE PAGAMENTO 
 
13.1. O pagamento deverá ser efetuado em até 30 (trinta) dias corridos, contados da data do 
recebimento definitivo dos produtos, mediante a apresentação da Nota Fiscal/Fatura, com o 
devido atesto do Gestor responsável pelo acompanhamento da execução do Contrato;  
 
13.2. O pagamento só será efetuado na forma prevista neste documento, se a licitante vencedora 
comprovar regularidade fiscal e previdenciária;  
 
13.3. O pagamento será efetuado através de ordem bancária a favor da instituição bancária 
indicada pela CONTRATADA;  
 
13.4. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, verificados por culpa única e exclusiva do 
CONTRATANTE, fica convencionado que a taxa de atualização financeira, devida pelo ÓRGÃO 
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entre a data referida no item 13.1 e a correspondente ao efetivo adimplemento da parcela, será 
calculada mediante a aplicação da seguinte fórmula: 
 

EM = I x N x VP 
 
Onde: 
EM = Encargos moratórios  
N = Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;  
VP = Valor da parcela a ser paga.  
I = Índice de atualização financeira = 0,0001644, assim apurado:  
I = (TX/100) I = (6/100) I = 0,0001644  
          365            365  
TX = Percentual da taxa anual = IPCA  
 
13.5. A atualização financeira prevista nesta condição será incluída na Nota Fiscal/Fatura 
específica para a ocorrência. 
 
14. DAS PENALIDADES 
 
Conforme Termo de Referência. 

 

15. DAS DISPOSIÇÕES FINAIS 
 

15.2. No preço total do objeto deverão estar inclusos todos os tributos (impostos, taxas e 
contribuições), sejam federais, estaduais e municipais, bem como frete, logística 
(carregamento e descarregamento do material), comissões, pessoal, embalagem, encargos 
sociais e trabalhistas, assim como demais insumos inerentes que incidam ou venham a 
incidir sobre o objeto, sejam de que naturezas forem; 
 

15.3. Os casos omissos neste Instrumento serão resolvidos pelas normas contidas no Edital do 
Pregão Eletrônico CPL nº 002/2025 e nos termos da legislação pertinente; 

 
15.4. O Fornecedor fica obrigado a manter durante a execução deste instrumento, todas as 

condições de habilitação e qualificação estipuladas para participação na licitação; 
 
16. DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

 
16.1 Este Registro de Preços poderá ser cancelado: 

 I - pelo decurso do prazo de vigência ou quando não restarem detentores da ARP e 

aderentes de preço; 

II - pelo cancelamento de todos os preços registrados; 

III - em razão da utilização total dos itens da ARP, salvo na hipótese de sua prorrogação; 
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IV - por fato superveniente, decorrente de caso de força maior, caso fortuito ou fato do 

príncipe ou em decorrência de fatos imprevisíveis ou previsíveis de consequências 

incalculáveis, que inviabilizem a execução das obrigações previstas na ARP caso fortuito 

ou fato do príncipe, devidamente demonstrado; 

             V - por razões de interesse público, devidamente justificadas. 
 
16.2. DA SUCESSÃO 

 
16.3. Este Registro de Preço obriga as partes CONTRATANTES e aos seus sucessores, que na 

falta delas assumem a responsabilidade pelo seu integral cumprimento.  
 

17. DA PUBLICAÇÃO 
 

17.2. Esta Ata de Registro de Preço terá o seu extrato publicado no Diário Oficial dos Municípios 
condição de sua eficácia. 

 
18. DO FORO 
18.2. Fica eleito o Foro da Comarca de Vitoria de Santo Antão/PE para discussões de litígios 

decorrentes do objeto desta especificação, com renúncia de qualquer outro, por mais 
privilegiado que se configure. 

 
Vitoria de Santo Antão, 21 de maio de 2025. 

 

 

_________________________________________________________ 
SECRETÁRIO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
CARMELO SOUZA DA SILVA 
CONTRATANTE 

_____________________________________________________ 
MAXNUTRI ALIMENTOS LTDA 
CNPJ nº 50.424.465/0001-48 
EWERTON SERGIO DAS NEVES 
P/ Contratada 
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